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MaisoN CHANZY

Implanté a Bouzeron, ce domaine de 32 ha (en Céte chalonnaise, avec aussi un pied en Cote de Beaune et en
Cote de Nuits) est exploité depuis 2013 par Jean-Baptiste Jessiaume, son régisseur et maitre de chai, issu d’une

lignée vigneronne de Santenay. Anthony Colas est I’cenologue.

MAISON CHANZY 2013

Clos de Vougeot Grand cru +de 100 €

Le nez évoque une corbeille de fruits rouges, agrémenté d’un
boisé discret. En bouche, on découvre un clos-de-vougeot qui
campe sur une trame fraiche, un peu vive méme au golt de cer-
tains jurés, mais qui offre un bon mariage bois-fruit, des tanins
vigoureux et de la longueur. Bati pour une longue garde.
2020-2027, fromage de Citeaux

MAISON CHANZY Clos du Roy 2013

Mercurey |° cru 20a 30 €

Les ceps de pinot noir a I'origine de ce vin sont implantés sur un
sol argilo-calcaire. Récoltés manuellement début octobre, leurs
fruits ont ensuite été élevés dix-huit mois en fit. Dans le verre,
un vin d’un beau rubis étincelant, au nez franc de cerises, de
myrtille et de cassis. En bouche, il se montre a la fois tonique et
charnu, fruité et bien structuré.

2016-2020, entrecote marchand de vin

MAISON CHANZY Gravieres 2013

Santenay |°" cru 20230 €

Le jeune directeur de cette maison a pu proposer les Graviéres
de son enfance grice a des achats de raisin. Un cru réputé,
issu ici de vielle vignes, élevé dix mois en flit puis cinq en cuve.
Ce 2013 grenat méle au nez fruites rouges mirs et des notes
d’élevage (tabac et grillé). Dans le méme registre, assez com-
plexe, la bouche est équilibrée, étayée par des tanins vifs qui
commencent a se fondre.

2017-2020 beeuf braisé

MAISON CHANZY Clos de la Fortune Monopole 2013

Bouzeron ITal5€
Des ceps de trente-cinqg ans et un élevage pour 30 % en fit
de chéne ont donné un joli vin brillant et limpide. Les fleures
blanches, le bonbon anglais, le miel et les fruits confits compo-
sent un nez complexe et engageant. En bouche, se développent
des sensations de rondeur équilibrées par une vivacité aux ac-
cents d’agrumes et par une finale saline et tendue.

2015-2019, huitres-gratinées



